Déjeuner :
de 12Hal4dH30

I, RUE DE FOUQUIERES

62199 GOSNAY
et diner :

de 19 H a 22 H 30.
Fermé le dimanche soir

Tél. : 03.21.62.89.89
Fax : 03.21.62.42.50
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LES ENTREES LES VIANDES LES DESSERTS
tous nos desserts sont faits Maison 1
Velouté de Buttemut’ servi avec ses croiitons et ChiPS de lard 16.00 € Noix d’entrecote Al'lgUS grillée, beurre Maitre d’hﬁtel, les 26.00 € Les fromages de “La Prairie de Béthune” 16.00 €
fameuses frites fraiches de la Distillerie
Beaux os 2 moelle 2 la fleur de sel 14.00 € , Mousse chocolat 9.00 €
Cassoulet « Maison » au confit de canard 26.00 € Créme brilée 3 [a vanille et fave de Tonk 9.00 €
6 huitres creuses, vinaigrette d’échalotes, pain aux céréales 14.00 € A _ reme brulee a la vanille et feve de lonka :
(28.00€ pour les 12 huitres) (dte de Beeuf Angus pour 2 personnes, frites, salade, 69.00 € Pancake fagon suzette 9.00 €
—_— béarnai i .
Maquereau légérement fumé, salade de fenouil salicorne et 15.00 € Jalce Dearmase ou sadce au povre Choux Profiterole 9.00 €
agrumes Escalope « Distillerie » 18.00 € Panacotta aux fruits exotiques (mangue et passion) 9.00 €
Briochette d’escargots au beurre blanc d’ail persillé 16.00 € Supréme de pintade fermiére farcie au comt, mousseline 2400 € Tarte tatin, boule de glace vanille (spécialité de la Maison) 10.00 €
Escalope de foie gras poélée, tarte fine, mangue, caramel 26.00 € de persil et choux de Bruxelles Omelette norvégienne 9.00 €
iel acidulé , - (afé d 9.00 €
de miel acidulé Rognon de veau « Beaugé » ou grillé 24.00 € o gourman. S
Noix de Saint-Jacques boulonnaise grillées ou poélées aux 26.00 € o o Salade de fruits frais de saison 8.00 €
champignons au Gin (32.00€ en plat Tartare de b(l!lf hach? au couteau,' prepgre devant vous,  22.00 €
. . les fameuses frites fraiches de la Distillerie, salade
Saumon fumé par nos soins, mesclun de salade et toasts grillés 21.00 € , . b LES GLACES
Selle d’agneau rdtie, fondue de pousses d’épinards et 26.00 €
pignons rotis, champignons, Coupe Bounty 9.00 €
LES POISSONS Pl.atI végétarien (Patate douce rdtie au yaourt, noix et 18.00 € Nougat glaceé 8.00 €
. : : mie) Dame Blanche 8.00 €
Belle S.ole meuniére 'de petit bateau, purée de pommes de terre  35.00 € Pour tous les plats, vous pouvez changer la gamiture ondarine i e
et haricots verts (préparée devant vous) a votre convenance : frites, riz, écrasé de pommes de terre, andarine fmperiale :
; . .. : tagliatelles, poélée de Iégumes Le Colonel : sorbet citron et vodka 10.00 €
Filet de bar roti jus anisé, riz trois saveurs et pointes vertes 26.00 €
. Les Incontournables : café liégeois, chocolat liégeois 8.00 €
Dos de cabillaud roti aux lentilles, petits légumes confits 22.00 € hallpiasabetic lauets | 5.0 €
J p- = ' le menu enfant (moins de 12 ans)
Trmtle de ?r ~ grillée, nz‘\fgetal, jus parfumé aux herbes 26.00 € Plat. dessert, une boisson Pour accompagner votre dessert
Papillote e}'.'p_oissons. fins, beurre acidulé 24.00 € (Poisson ou steak hache - frtes, pates, riz ou légumes) . . -
e = ' Gaillac vendanges tardives 2016 - 200€ |
- ‘3‘ —_— Muscat Saint-Jean de Minervois, Sacré Coeur, 2022 20800 €
f f = _ o Coupe de champagne y ‘ 12.00 €
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Fev 2024 - Les Editions de La Chartreuse du Val Saint-Esprit
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