
Foie gras en écrin, assortiment de pommes et 
       brioche croustillante en lumière                   28€

 
Ris de veau en médaillon, voile de lard et 

       harmonie d'oignons en variation                 28€                 

Délice de Saint-Jacques, rose de topinambours       
et butternut, effluves de café                        30€

 
Mulet en filet, mosaïque de pommes et cresson,
embruns de Sichuan                                    28€

Cannelloni au céleri, essence de tonka, couronne
d'herbes fraîches                                         28€

 Les Poissons et Viandes 

 La Carte des Entrées

Homard doré, ballet de légumes nouveaux, risotto
à l’essence de bisque sublimée                        38€

 Dos de Bar en splendeur, accord de panais et
poireaux, nuage de thé à la vanille               30€

 Filet de Bœuf délicatement rôti, pommes de terre
en viennoiserie, parure de légumes glacés     35€

Magret de canard en tournedos, harmonie de fruits
secs, polenta dorée, douceur de ravioles       30€
d’aubergines et de chèvre                              

Douceur de Risotto, duo de pommes et de céleris,
parfum de tonka, pointe de livèche               25€

A commander en début de repas

Crêpes flambées aux fraises et aux
framboises (pour deux personnes) 44 €

Le chariot de gourmandises
 Chariot de pâtisseries 22 € 

Les fromages affinés de La Prairie 
de Béthune

supplément19 €

 Le Menu Robert     à 99 €

La suite d’apéritif 
+

2 entrées au choix
+

1 plat au choix
+

Le chariot de gourmandises

Notre sommelier vous propose un accord
mets et vins à 38 €

Le Menu Gourmet à 69 €

La suite d’apéritif 
+

1 entrées au choix
+

1 plat au choix
+

Le chariot de gourmandises

 Le Menu Délice à 49 €

La suite d’apéritif 
+

1 entrée au choix
+

1 plat au choix
Notre sommelier vous propose un accord

mets et vins à 31 €

Notre sommelier vous propose un accord
mets et vins à 45 €
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