
M E N U  D E
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A M U S E  B O U C H E S

D E S S E R T S

O U

Macaron Cardinal, Tartelette Sylvaine, Rouleau Mer et Terre

M I S E  E N  B O U C H E

Berceau du Fjord

1 ʳ ᵉ  E N T R É E

Voile de Verdure et d'Ivoire

2 ᵉ  E N T R É E

Odyssée de Saint-Jacques

Renaissance de Licques

O U

P L A T S

Régal du Berger Épicurien

Médaillon des Abysses

E T

Cœur de Noisette

Balade en Rouge et Vert



A M U S E  B O U C H E S

O U

Macaron Cardinal, Tartelette Sylvaine, Rouleau Mer et Terre

B E R C E A U  D U  F J O R D  

Composition de saumon, parée d'aneth et d'acidité, sur
un lit de concombre couronné d'œufs de poisson

V O I L E  D E  V E R D U R E  E T  D ' I V O I R E

Velouté mêlant subtilement la noblesse des asperges
blanches et l'exubérance des asperges vertes

O D Y S S É E  D E  S A I N T - J A C Q U E S

Saint-Jacques grillées sur un lit de crème de brocoli, accompagnées
de shiitakés et d'éclats d'orange sanguine

R É G A L  D U  B E R G E R  É P I C U R I E N

Harmonie de saveurs où la Selle d'agneau, accompagnée d'une 
croquette épicée, trône au milieu d’une sélection de légumes d’autrefois

O U

R E N A I S S A N C E  D E  L I C Q U E S

Suprême de Volaille de Licques, reconstitué puis farcie, accompagné
d'une douce crème de chou-fleur fumé, et de pickles de moutarde

M É D A I L L O N  D E S  A B Y S S E S

Un hommage à l'océan où le Médaillon de lotte et sa sélection de
coquillages, reposent sur un lit de pommes et de choux

C Œ U R  D E  N O I S E T T E

Un dessert où le riche écrin de chocolat révèle un cœur à la noisette

B A L A D E  E N  R O U G E  E T  V E R T

Pavlova en meringue légère, ornée de fruits rouges et de notes d’estragon



E N T R É E

A M U S E
B O U C H E



P L A T S  &

D E S S E R T SD E S S E R T S

P L A T S  &

D E S S E R T S

P L A T S



R É S E R V A T I O N S  A U  

0 3  2 1  6 2  8 0  0 0


