
Bijou de Canard et son ornement de rhubarbe    30€
           (cube de foie gras, encadré par de la rhubarbe, 
                 combinaison subtile de sucré et d’acidulé )             

 
Quatuor de Homard, valse avocat et agrumes    28€

      (chair de homard, accompagnée par l’onctuosité de 
        l’avocat et relevée par un assortiment d’agrumes )         

Renaissance de Licques, murmures de la Sylve   28€
   (suprême de volaille de Licques, farcis de champignons )                    

 
Odyssée de Vive et souvenirs d'hibiscus               28€

        (vive délicatement grillée, tapis de kiwi frais, 
      sublimée par une touche florale et légère d'hibiscus)              

Cannellonis Printanier d'épinards                        24€
   (cannellonis farcis de feuilles d'épinard cuit, garniture de 
    fromage frais rehaussée par la saveur de l'ail des ours )      

 Les Poissons et Viandes 

 La Carte des Entrées

A commander en début de repas

Crêpes flambées aux fraises et aux
framboises (pour deux personnes) 44 €

Le chariot de gourmandises
 Chariot de pâtisseries 22 € 

Les fromages affinés de La Prairie 
de Béthune

supplément 19 €

 Le Menu Robert     à 99 €

La suite d’apéritif 
+

2 entrées au choix
+

1 plat au choix
+

Le chariot de gourmandises

Notre sommelier vous propose un accord
mets et vins à 38 €

Le Menu Gourmet à 69 €

La suite d’apéritif 
+

1 entrées au choix
+

1 plat au choix
+

Le chariot de gourmandises

 Le Menu Délice à 49 €

La suite d’apéritif 
+

1 entrée au choix
+

1 plat au choix
Notre sommelier vous propose un accord

mets et vins à 24 €

Notre sommelier vous propose un accord
mets et vins à 45 €

II

Quintessence de Bœuf, Sculpture de Glèbe           35€
  (filet de bœuf rôti du terroir, couronné d’une sculpture 
         de pommes de terre parsemée de mâches )                

Tendresse de Veau à la Croisée des Saveurs       30€
 (filet mignon de veau, macaronis farcis et blettes fraîches )   

 
Ballet de Daurade, Asperges en Exubérance    35€

 (filet de daurade délicatement cuit, célébration d’asperge 
   sous toutes ses formes, épeautre et notes de verveine )                          

 
Saint Pierre en Échappée de Noix                      35€

 (filet de Saint-Pierre et son pain de noix croustillant, 
             velours d’artichaut et riz vénéré )                           

Marquise Blanche du Potager                           28€
 (une ode aux choux-fleurs préparée sous toutes ses 
     formes, pour une expérience végétale inédite )                       


