R

Velouté de Butternut, creme de coco

Feuilleté de Marngret fumé et pomme noties 14.00 €
Faie Guas paélée, poine #itie et son 16.00 €
caramel de perte wouge

Cannelloni de Saumon fumé et de cralie, 16.00 €

vinaiguette au fuuit de ba passien

Saint Jacques ities, ctémeun de champignons 18.00 €

sauce aux noisettes

Planche Upéuitive 18.00 €

Viandes et Peissans

Burger de Canand fagen Ressini, fuites de
pommes de tevie ou fuites de patates douces

La Paume de Ris de Veau, peélée de
champignens , linguine et creme d’ail

Le Filet de Beeuf, counges ities et sa pemme
dorphin

Magret de canard, palets de pemme de teve,
clémentines #ities, pistachies, sauce a Corange

Céte de Beeuf « T amatiuwk », frites maisen
au pammes de tevie grenaille, sauce aux
peivtes eu sauce fremage (peur 2 pensonnes )
Supréme de Velaille jaune, poélée de gnocchis
Risctte de Gambas & la plancha, capeaux de

pamesan

Pavé de Sauman, creme de chouwx fleur, Glette
et choux de buuaelles, sauce poissen

Lotte au peste, puiée de carctte, pemmes de

tewte grenaille et carottes glacées
Plat végétaien, Le wok végétal, Légumes de
arfumées

saisen aux fuiles p

26.00 €

22.00€

69.00 €

22.00€

24.00 €

26.00€

22.00€

18.00 €

Les fromages de La Prairie de Béthune 16.00€
accampagnés de fuuits secs et waisins

Meausse chacelat nein et praliné neisette 9.00 €

T antelette paine chocolat 9.00 €
Cuumbile ananas et spéculocs 9.00 €
Cueme builée i Conange 9.00 €
PBriache perdue au caramel et a la 9.00 €
pamme 1itie
Fendant & b chistaigne et glace aww mawon  900€
Le café et ses gounmandises « Maisen» 9.00 €
—
La Sélection des Vins
A0OC Cancens Fronsac, 2021, Chateau Belloy 32.00€
AOC Haut Medoc, 2020, Chitean Degac A
AOC Alsace Grand Cu, 2020, Riensling 35.00 €
AOC Sancewte, 2022, Guandmontains, Loine lanc 39.00 €
Jaittinger, Champagne Bt 78.00 €

FHoraire de sewwvice :
Déjeuner : de 12600 & 14430
Diner : de 19600 & 22630
Fenmé le lundi et le samedi midi.

Labus d’aleect est dangeteux pour ba santé, & comaml\n?am

Origine des Viandes: Cuisses de canard (France)

Filet de beeud charelais (France)
Supéme de peulet (France)
Magret de cannd (France)

Cte de boeuf (Pologne) 4




