
 

AOC Canons Fronsac, 2021, Château Belloy

AOC Haut Medoc, 2020, Château Doyac

AOC Alsace Grand Cru, 2020, Riensling

AOC Sancerre, 2022, Grandmontains, Loire blanc

Taittinger, Champagne Brut

La Sélection des Vins

 

 Entrées Viandes et Poissons Fromages & Desserts

Velouté de Butternut, crème de coco

Saint Jacques rôties, crémeux de champignons

sauce aux noisettes

Foie Gras poêlée, poire rôtie et son

caramel de porto rouge

Cannelloni de Saumon fumé et de crabe,

vinaigrette au fruit de la passion

Les fromages de La Prairie de Béthune

accompagnés de fruits secs et raisins

Mousse chocolat noir et praliné noisette

Tartelette poire chocolat

Crumble ananas et spéculoos

Crème brulée à l’orange

Brioche perdue au caramel et à la 

pomme rôtie

Fondant à la châtaigne et glace au marron

Le café et ses gourmandises «Maison»

 
12.00 €

14.00 € 

18.00 €
 

18.00 €

 

16.00 € 

16.00 €

 

 

 
16.00 €

 

32.00 € 

40.00 €

 35.00 €

 

 

 

 

 
 

9.00 €

 

Horaire de service : 

Déjeuner : de 12h00 à 14h30 

Diner : de 19h00 à 22h30 

Fermé le lundi et le samedi midi.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération 25

9.00 €

9.00 €

9.00 €

9.00 €

9.00 €

9.00 €

18.00 €

22.00 €

24.00 €

26.00 €

22.00 €

22.00 €

 

30.00 €

 22.00 €

 

69.00 €

 26.00 € 

Burger de Canard façon Rossini, frites de

pommes de terre ou frites de patates douces 

La Paume de Ris de Veau, poêlée de

champignons, linguine et crème d’ail

Le Filet de Bœuf, courges rôties et sa pomme

darphin

Magret de canard, palets de pomme de terre,

clémentines rôties, pistaches, sauce à l’orange

Côte de Bœuf « Tomahawk », frites maison

ou pommes de terre grenaille, sauce aux

poivres ou sauce fromage (pour 2 personnes) 

Suprême de Volaille jaune, poêlée de gnocchis 

aux champignons

Risotto de Gambas à la plancha, copeaux de

parmesan

Pavé de Saumon, crème de choux fleur, blette

et choux de bruxelles, sauce poisson

Lotte au pesto, purée de carotte, pommes de

terre grenaille et carottes glacées

Plat végétarien, Le wok végétal, légumes de

saison aux huiles parfumées 

Feuilleté de Margret fumé et pomme roties

Planche Apéritive

39.00 €

78.00 €

Origine des Viandes: Cuisses de canard (France)

Filet de boeud charolais (France)

Supême de poulet (France)

Magret de canrd (France)

Côte de boeuf (Pologne)


