
Soleil Basque, Harmonie d’Olives et de Tomates     30€                                         
      (Filet de rouget snacké, fine basquaise parfumée,
     tapenade d’olives noires et émulsion légère de tomate)

 
Perle Marine, Douceur de Truffe                                    30€                                        

   (Noix de Saint-Jacques snackées, fondue de poireaux 
     aux  effluves de truffe, émulsion au thym citronnée)

 
Lumière Dorée, Essence de Porto                                  28€                                 

   (Foie gras poêlé, petits pois à la sarriette, glace végétale 
           de pois frais, jus réduit au porto rouge)   

Tendresse de Volaille, Éveil Forestier                           26€                          
   (Petit tournedos de volaille farcie aux fruits secs, tombée 
     d’épinards et shimenji, jus parfumé au foie gras)

Essence Forestière,  secret des terres                           25€                                                              
   (Consommé de champignons, notes de truffe 
      noire, copeaux de parmesan fondants
    

 Les Poissons et Viandes 

 La Carte des Entrées

 Le Menu Robert      à 99 €

La suite d’apéritif 
+

2 entrées au choix
+

1 plat au choix
+

Le chariot de gourmandises

Notre sommelier vous propose un accord
mets et vins à 38 €

Le Menu Gourmet à 69 €

La suite d’apéritif 
+

1 entrée au choix
+

1 plat au choix
+

Le chariot de gourmandises

 Le Menu Délice à 49 €

La suite d’apéritif 
+

1 entrée au choix
+

1 plat au choix
Notre sommelier vous propose un accord

mets et vins à 24 €

Notre sommelier vous propose un accord
mets et vins à 45 €

II

Colosse de Galice, Reflet de Xérès                                35€
(Filet de bœuf de Galice, pressé de pommes de terre aux
champignons, confit d’échalotes au Xérès, mousseline de céleri)                

Forêt Sauvage, Douceur des Sous-Bois                      34€                                                      
   (Dos de biche saisi au sautoir, steak de céleri fondant,
   mousseline de pommes de terre à la moutarde à l’ancienne)

 
Clarté Océanique, Souffle de Fenouil                          34€                      

    (Filet de bar rôti, palets de pommes de terre fondants,
 mousseline de fenouil, coquillages et beurre blanc mousseux)                         

 
Harmonie Marine, Douceur de Saint-Pierre           32€                            

    (Filet de Saint-Pierre, pâtes farcies au saumon,
    panais rôtis et pleurotes dorées, jus clair parfumé)                       

Jardin d’Hiver, Éclat Doré                                                28€
     (Poireaux rôtis, petits légumes truffés,
      velours de carottes et huile parfumée)                    

A commander en début de repas

Crêpes flambées aux agrumes
 (pour deux personnes) 44 €

Le chariot de gourmandises
 Chariot de pâtisseries : 22 € 

Les fromages affinés de La Prairie 
de Béthune : supplément 19 €


